
                                                                                                           
 

 
Ficha técnica de la miel Fama 

Miel.- Es producida por las abejas a partir de la transformación del 
néctar de las flores y usado con propósitos de alimentación completa 
en la colmena; la miel de las abejas ha sido ampliamente estudiada 
por su gran cantidad de propiedades como antiséptico, fortificante, 
calmante, laxante, diurético, bactericida y beneficios adicionales para 
el cuerpo humano.  

 
Alimento rico en vitaminas, aumenta la resistencia física, reduce la fatiga, el cansancio 
y facilita la recuperación después de una convalecencia; es un excelente protector para 
pacientes con cáncer que están siendo sometidos a quimioterapia o radioterapia. 
 

Miel de mezquite  
El Mezquite es un árbol podemos encontrar en las zonas 
cálidas y semidesérticas de México, en nuestro caso tenemos 
ubicadas las colmenas en la zona del altiplano, de tal manera 
que la zona de recolección natural de las abejas propicia la 
recolección en este tipo de árbol, de ahí el nombre de miel de 
mezquite o miel mantequilla.  

 

La madera del mezquite es usada para elaborar muebles rústicos por su agradable 
aroma; al extraer el néctar de la flor de mezquite, las abejas también importan ese 
carácter que otorga a la miel de flor de mezquite un sabor con tonos a madera que la 
vuelven inconfundible e inigualable. 

Es una miel monofloral que se da en la temporada de primavera y posee un color ámbar 
claro, que al cristalizar se torna de un color cremoso, casi completamente blanco. 
 

Por supuesto, esto no quiere decir que las abejas no 
recolecten néctar en la última cosecha de otras flores, lo que 
hace que la miel en esa temporada tome un color ligeramente 
obscuro 

 

 



                                                                                                           
 

 
Miel de aceitilla.- La aceitilla es una planta que de igual 
manera se desarrolla en el altiplano mexicano, lo que 
permite obtener de nuestras colmenas ubicadas en esa área, 
miel de gran calidad y pureza durante los meses de agosto 
a septiembre. 

 

Producto: miel de abeja 
Variedad: Miel de mezquite y Aceitilla de la región del altiplano mexicano 
Marca: Apiarios Fama 
Estilo: Natural 
Tipo de procesamiento: Extracción por centrifugado 
Métodos: 100% naturales 
Envase: tambores, cubetas y tarros PET de diferentes tamaños 
Lugar de origen: Aguascalientes, Mexico 
Característica: color Ambar 
Grado: alimenticio 
Certificación: Certificado de buenas prácticas pecuarias en la producción de miel de abeja por 
SAGARPA en el Estado de Aguascalientes 
Duración en anaquel: 6 meses 
Cantidad mínima de orden: 1 TM 
Capacidad de suministro: 20 TM mensuales 
Tiempo para embarque: 1 semana 
 
Información técnica 

Sulfa diazina              LOD 5  0- 1.68  
Sulfa dimetoxina       LOD 10 1.09-6.03 
Sulfa quino xalina      LOD 5 0-O.84 
Sulfa metiazina         LOD 5 0-4.15 
Sulfa metoxazol        LOD 1.6 O.55-2.05 
Sulfa tiazol                 LOD 2  0-0.88 
Sulfa soxazol              LOD 5  0-3.11 
Sulfa piridina             LOD 8 0-3.75 
Sulfa merazina          LOD 5 0.9-1.89 
Sulfa monome Toxina LOD 20 0-2.5 
Sulfa metoxi Piridazina                    LOD 5 0.45-3.35 
Sulfa clorpi Ridazina                       LOD 5 0.54-1.21 
DAPSONA LOD 3.5 0-1.28 
Sulfa doxina               LOD 5 0.53-3.74 
Trime toprima            LOD 9 0.28-1.61 
Quinolonas LOD 3 0.15-2.62 
Ceftiofur LOD 2 0-0.22     
Taian fenicol               LOD 1 0 
Estreptomicina LOD 5 0-0.99 
Tilosina LOD 1 0-0.54 



                                                                                                           
 

 
 
Tabla nutricional 

Contenido energético 326.6 Cal. 
Carbohidratos 80.3 gr 
Sodio 5.0 gr 
Proteinas, Aminoacidos, Vitaminas y Minerales 0.50 gr 
Grasas (Lípidos) 0.00 gr 
Colesterol 0.00 gr 

 
Datos de contacto:  
Maximus Supplies and Services  
Ing. Fernando Castañeda Rada  
Cel. +52 (449) 2735760  
ventas@masuse.com.mx   
fcr06pn@gmail.com   
 
 
Agua y aire sistemas 

+ 52 (753) 1572978 
                                         

ventas1@aguayaire.com 
aguayairesistemas@gmail.com 
https://www.aguayaire.com 



                                                                                                           
 

 

 


